ovo bar&restaurant




KLASYKI

Satatka Cezar e+ 49
Parmezan | anchovies | grzanki

DODATKOWO grillowana piers z kurczaka 17
Sezonowany burger wotowy OVO &L |G|s|c 68

Butka maslana | dzem z pomidoréw | majonez BBQ | karmelizowana cebula |
satata rzymska | frytki

DODATKOWO bekon 8
DODATKOWO ser chedar 8
Kanapka klubowa t|c|L|s 53

Grillowana piers$ z kurczaka | bekon | pomidor | jajko sadzone | satata rzymska | frytki

Smash burger wotowy t|L|cIs|c 68

Butka maslana | ser cheddar | karmelizowana cebula | pikle | stodki majonez |
bekon | satata | frytki

Wroctawska butka t(L1Gs Regioalie 49

Kotlet z kurczaka | ser | butka maslana | stodki majonez z satatg i piklami |
prazona cebula | frytki

Makaron tazanki c|LIEls Regiobe 48
Sos dyniowo-pomidorowy | ragout z cebuli i policzka wotowego | kapusta | ser bundz

Makaron tazanki wege G LIE|s Wegetarivichic / Regionalhe 39
Sos dyniowo-pomidorowy | ragout dyniowe | kapusta | ser bundz

Krem z kiszonych grzybow 39
itopinamburu c|L|E|s Wegetariai@ﬂie / Re,g/(onaene
Smazony ser slubowski z pieprzem i miodem

GRILL
Stek z rostbefu wotowego (2509 125
Stek z poledwicy wotowej (250g) 146
Grillowana piers z kurczaka 49

DODATKI | SOSY (do wyboru):

Smazone ziemniaki ze szczypiorkiem i mastem cytrynowym | Frytki | Grillowane
warzywa | Smazona kapusta z rodzynkami i jabtkiem, tymiankiem cytrynowym +25

Sos z zielonego pieprzu | Demi - Glace | Domowy BBQ +9

DESERY

Potrdjnie czekoladowe brownie ejL|c  Regionalre 46
Karmel | lody z palonego masta | suszona czekolada

Sernik baskijski L1E Regiocalie 44

Palona biata czekolada | gruszka | custard z maku i czarnej herbaty

SOFTY &§ KAWA

Swiezo wyciskany sok owocowy 0,31 25
Acqua Panna | San Pellegrino 0,251 | 0,751 24|35
Kropla Beskidu niegazowana lub gazowana 0,331 | 0,751 12|23
Coca Cola | Coca Cola Zero | Fanta | Sprite 0,331 15
Soki Cappy | FuzeTea Ice Tea 0,331 15
Espresso pojedyncze | podwaojne 10|15
Caffe Crema 12
Cappuccino 14
Latte Macchiato 15
Flat white 16
Selekcja herbat 15

G - Gluten | L - Laktoza | N - Orzechy | C - skorupiaki | E - Jaja | S - Soja | F - Ryby | M - Grzyby
Dania przygotowywane sg w srodowisku, w ktérym wystepujg alergeny. W przypadku specjalnych
wymagan dietetycznych, prosimy o poinformowanie kelnera przed ztozeniem zamowienia.



Lot lpjle 45

Gruszkowe Daiquiri rum, limonka, gruszka

Penicylina whisky, whisky torfowa, cytryna, miod, imbir

Golden Cadillac tikier ziotowy, likier kakaowy, smietanka, czekolada
Horsefeather bourbon, piwo imbirowe, cytryna, bitter

Cherry Sour whisky, wisnia, cytryna, cukier, bitter, biatko

Earl Grey Delight gin, herbata earl grey, cytryna, cukier, biatko
Word Up gin, likier mietowy, likier wisniowy, limonka

El Cadi tequila, triple sec, limonka, syrop z agawy, likier pomarariczowy
Citrus Twist bourbon, wermut, cytryna, grenadyna, bitter

Cachaca Breeze cachaca, kokos, cytryna, $mietanka

Nacieple 25 p

Grzany Aperol biate wino, Aperol, pomararicza, gozdziki, cynamon
Grzane czerwone wino czerwone wino, pomarancza, gozdziki, cynamon
Grzane wisniowe wino czerwone wino, wisnie, gozdziki, cynamon
Grzane biate wino biate wino, kwiat bzu, jabtka, gozdziki

Grzany cydr cydr, jabtka, cynamon

pry) 0% 25 vl

Imbirowo — cytrynowy imbir, cytryna, miéd, rozmaryn
Rumiankowy rumianek, kurkuma, imbir, miéd, rozmaryn
Jabtkowo - cynamonowy jabtko, cynamon, pomararicza, gozdziki

Rokitnikowy rokitnik, pomararicza, gozdziki, imbir, kurkuma, miod

Herbata zimowa herbata, pomarancza, cytryna, gozdziki, anyz, miod, cynamon, imbir

Rum +12 PLN | Whisky +12 PLN

PIWO & CYDR

Lane

Zywiec Lager 0,31 | 0,51

Zywiec Biate 0,31 | 0,51

Butelkowane

Corona | Zero 0% 0,331

Cydr 041 | Cydr 11

Heineken 0,331

Zywiec 0,33l

Zywiec APA | Session IPA | Biate 0,51
Zywiec niskoalkoholowy 0,331

1923
21|25

25
25|50
20
19
25
19

Sprzedaz alkoholu tylko od 18 roku zycia. Osobom pod widocznym wptywem, alkoholu nie sprzedajemy.
Wszystkie ceny podane sa w PLN i zawierajg podatek. Dla grup powyzej 8 osob doliczana jest optata

serwisowa w wysokosci 10% wartosci rachunku.

O pelng oferte alkoholi i koktajli zapytaj obstuge




+48 71777 00 73
ovo.restaurant@hilton.com
www.ovobarandrestaurant.pl
Podwale 84, 50-414 Wroctaw
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