W@zgys%o za&fzg, od Nag.

Mamy misje, aby wywierac pozytywny wptyw na srodowisko i spotecznosc lokalng. Dania podawane

W naszej restauracji to nie tylko wyjatkowe kompozycje Zero Waste, ale takze uzywanie w daniach

produktéw od lokalnych producentéw z Dolnego Slaska, w tym z bliskich okolic Wroctawia.

Tatar wotowy - 69 PLN

Pikle | chtodnik wotowy z foie gras | cytryna |
francuski tost z marmoladg paprykowa

E|G|LIS Lofalre giecziwo

Kluski z ricotta - 43 PLN

Dzem ze $liwki i oliwek kalamata | cytryna |
palone masto | smazone pory

WEGETARIANSKIE | ZERO WASTE | E| G | L Lofafna ricotta

Satatka cezar - 49 PLN

Parmezan | anchovies | grzanki | satata rzymska
DODAJ: grillowana piers z kurczaka + 17 PLN
WEGETARIANSKIE |E|F|G|L

Ravioli z grzybami, szpinakiem
iricotta - 69 PLN

parmezan, palone masto, rukola
WEGETARIANSKIE |E|G|L Lokalna ricotta

Pieczona kaczka z kardamonem
1/2-89PLN | 1/4-69

Puree ziemniaczane | stodko-kwasna czerwona
kapusta | sos gravy z burakow i kawy
L|S

Stek z poledwicy wotowej - 146 PLN
[250g] L

DODATKI | SOSY (do wyboru):

Krem z kiszonych grzybéw
i topinamburu - 39 PLN

Smazony ser slubowski | czamy pieprz | miod

GILIS LoRabny cor

Ser Stracciatella - 56 PLN

Pieczone z&te buraki w ostrym sosie | smazone
boczniaki | ciepty winegret z korzeniem galangalu
imiodem

WEGETARIANSKIE | G | L[S Lofalny olej rzepakowy

Filet z troci wedrownej - 85 PLN

Mule | kalarepa | kawior | sos beurre blanc |
szpinak | puree ziemniaczane

LIF|C Lokale warzgwa

Grillowana piers z kurczaka - 62 PLN

Kremowy sos z miso i zielonym pieprzem | kawa |
placek ziemniaczany | relish z papryki i trufli
EIGILIS

Stek z rostbefu wotowego - 125 PLN
[2509] L

Smazone ziemniaki ze szczypiorkiem i mastem cytrynowym | Frytki | Grillowane
warzywa | Smazona kapusta z rodzynkami i jabtkiem, tymiankiem cytrynowym +25

Sos z zielonego pieprzu | Demi - Glace | Domowy BBQ +9

Potrdjnie czekoladowe
brownie - 46 PLN

karmel | lody z masta palonego | czekolada
suszona

E|G|L Lo%a[n@ nabiod

Sernik baskijski - 44 PLN

biata czekolada palona | gruszka |
custard z maku i czarnej herbaty

LIE Loﬂafng nabiod

G - Gluten | L - Laktoza | N - Orzechy | C - skorupiaki | E - Jaja | S - Soja | F - Ryby | M - Grzyby

Dania przygotowywane sg w srodowisku, w ktérym wystepuja alergeny. W przypadku specjalnych
wymagan dietetycznych, prosimy o poinformowanie kelnera przed ztozeniem zamaodwienia.

Wszystkie ceny podane sg w PLN i zawierajg podatek. Dla grup powyzej 8 osob doliczana

jest optata serwisowa w wysokosci 10% wartosci rachunku.

Smazone kalmary - 48 PLN

Czarny pieprz | aioli z korzeniem galangal |
frytki z sosem ranch

EIF|IG|L

Grillowany kalafior - 45 PLN

Smietana migdatowa | warzywny sos
demi-glace | winegret z trufli, orzechow
laskowych i jabtka

WEGANSKIE | N | S LoRalre warzgwa

Grillowany stek z tuniczyka - 92 PLN
Sos vin jaune z migdatami | sos z marchwi
iyuzu | ryz sushi | trufla | zielone warzywa |
masto imbirowe

FINIEIS Lokolre warzywa

Policzek wotowy - 78 PLN
Sos z pieczonej cebuli i zottka | ragout
z grzybow shiitake i sake | smazone

ziemniaki z parmezanem i truflg
EISIL

Karczek z wieprzowiny
jabtkowej - 72 PLN [300g] L

Tost francuski - 39 PLN

dzem ze $liwki i cynamonu | lody z gestej
$mietany | tymianek cytrynowy

EIGILIN

Lofale pieczguwo i nabiol

oVo bar&restaurant
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